SPECIALTIES

Duelas de Vanguardia: RedLux y WhiteLux
Mas que duelas, son la esencia de la excelencia.
Descubre como transforman vinos con sus
aromas, texturas y microoxigenacion.

36+ meses de secado
Tostado por Conveccion

La magia del bosque Vosges
Innovacion del Aqua System

Disponible solo en duelas ORIGIN
Bny:(_




RedLux es nuestra extraordinaria

duela de roble franceés.

Duelas desarrolladas
para vinos

TINTOS

SPECIALTIES

La combinacion del origen selecto del roble, un
prolongado y controlado secado natural, jJunto con
un tostado unico, resulta en una duela que resalta
sus aromas complejos, llenos de especias y toques
de vainilla, chocolate y coco, perfectamente
armonizados con la esencia frutal del vino.

En boca, sorprende con un volumen y una textura
sutil que se funden con la estructura del vino,
otorgandole un caracter distinguido. RedLux es un
aporte refinado y elegante al vino, pensando en oS
consumidores gue buscan una experiencia
excepcional.
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WhiteLux es una duela de roble

francés excepcional.

Duelas desarrolladas
para vinos

SPECIALTIES

La cuidadosa seleccion de la madera, que proviene
de un origen especifico, su prolongado secado y un
tostado disenado para aportar cuerpo, estructura y
grasa, dan como resultado, nuestra duela WhitelLux.
Su nariz crea vinos complejos aportando aromas
dulces, que se combinan con la fruta realzada de los
VINOS blancos.

En boca, ofrece volumen vy textura sedosa,
iIntegrandose armoniosamente con la estructura del
vino. WhitelLux es un aporte sofisticado al vino,
pensando en los consumidores que buscan una
experiencia excepcional.
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