
A LT E R NAT I VO S DE ROBL E , PA R A C R I A R LO S M E JOR E S V I NO S

Ante las solicitudes de configuraciones con duelas más cortas, TN Coopers desarrolló un 
sistema para distintas aplicaciones. Flexibilidad a toda prueba, que permite mezclar roble 
americano y francés, así como cualquier nivel de tostado. Permite además gran 

adaptabilidad de la superficie de contacto vino-madera.

ADUEL S

Valores referenciales con fines informativos. Producto hecho a mano, medidas pueden variar.

PERIODO DE USO

USOS

PESO
SUPERFICIE DE

CONTACTO (m2/unid)

ETAPAS DE USO

M I N I S T A V ES H O R T S T A V EI N S E R S T A V E S

1 m 0,95 m  

D I M E N S I O N E S

FORMATO

DIMENSIONES
(ancho*espesor)

ESTRUCTURA

INSTALACIÓN

Ej: 1.000L 100% contacto

3 - 8 meses

Fermentación y crianza.

2 - 3

0,3

31

3 - 6 meses

   Fermentación y crianza.

1 - 2

200 gr (RF) / 250 gr (RA)

0,1

84
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Autosoportante o fijada en la cuba, acero inoxidable tipo 316L. Adaptable a todo tipo y capacidad de cubas. 
Fácil de instalar, desmontar y lavar.

Instalación horizontal en forma de castillo con separadores, vertical con 1, 2 o 3 módulos unidos por ganchos de acero
inoxidable y Fan System (Sistema de abanicos). 

3 - 12 meses.

13,5 cms cm * 1,1  13,5 cms cm * 1,1  5 cms cm * 0,7  

3 - 4

Fermentación y crianza.

0,7 (para Inserstave 2,4 mts)

13 (para Inserstave 2,4 mts)

1,4 - 1,9 - 2,3 - 2,6 - 2,9 Kg (RF) /
1,7 - 2,3 - 2,8 - 3,1 - 3,5 Kg (RA) 1,0 Kg (RF) / 1,2 kg (RA)

1,5 - 2,0 - 2,4 - 2,7 - 3,0 m

(Quercus Petraea)

Origen: Allier, Tronçais, Nevers, Vosges, 
Centro. Certificado PEFC.

F R E N C H  O A K
(Quercus Alba)

Origen: Pennsylvania, Missouri, Kentucky,
                     Ohio y Virginia.

A M E R I C A N  O A K

Origen: Rumania.
Certificado PEFC 

C h e r r y
Origen: Rumania.
Certificado PEFC 

A c a c i a

(largo duela)

La superficie de contacto se mantendrá con una relación de 109,22 L/m2 (100% de una barrica de 225 L = 2,06m2).



1  ·  I n t e n s i d a d  b a j a

P U N T A J E  D E  I N T E N S I D A D

P E R F I L E S  A R O M Á T I C O S

8  ·  I n t e n s i d a d  a l t a

F r u t o s  r o j o s          E s p e c i A s          A h u m a d o          T o s t a d o s          V a i n i l l a          C o c o          C h o c o l a t e          C a f é          D u l Z o r          E s t r u c t u r a          P e r s i s t e n c i a

T O A S T

T O A S T

A ROM A S Y SA BOR ES
ROBLE FRANCÉS Y AMERICANO
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87654321

A M E R I C A N
O A K

F R E N C H
O A K

Aporta chocolate, notas tostadas y ahumadas en todas las etapas de la guarda. 
 Se recomienda para realizar guardas largas con bajo aporte tánico.

Gran aporte en notas de vainilla, coco y chocolate y la sensación de dulzor en boca, teniendo su peak en los primeros 30 
días. Mejora la estructura y persistencia

L T 5 543 3 32 6 77 7

M T

H T 5 5 54 4 3 3 26 67

6 65 5 5 55 4 4 3 7

En guardas cortas tiene alto en coco, aporta vainilla, en guardas medias tiene aportes equilibrados de café, chocolate y boca suave.

L T

M T

H T

6 6 65 54 4 4 43 2

26 5 5 54 3 3 3 3 7

6 65 5544 3 317

Respeta la fruta aportando bajo tostado, ahumado y especias. En guardas de 30 días aporta dulzor y notas de 
chocolate, mejorando la estructura y persistencia.

Nuestro tostado más equilibrado, apto para guardas cortas y largas, por su suave entrega balanceada en el 
tiempo de aromas, así como el aporte tánico, que da una estructura media a los vinos.

Buen aporte en café, especias y notas ahumadas. En boca es de sabores intensos y alta persistencia. Estructura media. 

A M E R I C A N
O A K

F R E N C H
O A K

L T

M T

M T +

Este tostado aporta con notas sutiles de pastelería, coco, vainilla, biscocho y leves notas tostadas, respetando 
mucho la fruta. En guardas medias nos da dulzor en boca.

Tostado elegante, en nariz es el de menor impacto en notas tostadas, respetando la fruta. En boca aporta 
bajo dulzor en guardas cortas, acomplejando los vinos. 

Este tostado tiene respeto por la fruta. Es alto en especias y bajo en notas ahumadas y tostadas. 
En boca sabores intensos y de alta persistencia. Recomendación: Guardas medias

6 5 54 4 33 2 2 6 7

66 55 44 4 33 2 2

Este tostado al tener bajo aporte en notas ahumadas, respetar la fruta del vino y tener leves notas tostadas se 
puede guardar por periodos largos ganando en dulzor y estructura. Recomendación guardas medias a largas.

En guardas cortas (15 a 30 días) este tostado tiene un alto aporte  coco en nariz y dulzor en boca. En guardas medias y 
larga hay respeto por la fruta y en boca, estructura muy bien los vinos.

L T

M T

M T +

En guardas largas aporta vainilla en nariz y dulzor en boca. Siendo una de los tostados con menor aporte tánico.

66 5543 3 32 77

6 65 54 4 4 43 32

6 65 55 6 3 3 3 32

5 43 2 2 2 2 27 85
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