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DUELAS

ALTERNATIVOS DE ROBLE, PARA CRIAR LOS MEJORES VINOS

Ante las solicitudes de configuraciones con duelas mas cortas, TN Coopers desarrollé un
sistema para distintas aplicaciones. Flexibilidad a toda prueba, que permite mezclar roble
americano y francés, asi como cualquier nivel de tostado. Permite ademas gran
adaptabilidad de la superficie de contacto vino-madera.

FRENCH O0AK

(Quercus Petraea)

Origen: Allier, Troncais, Nevers, Vosges,
Centro. Certificado PEFC

AMERICAN OAK

(Quercus Alba)

Origen: Pennsylvania, Missouri, Kentucky,

Ohio y Virginia

CHERRY

Origen: Rumania
Certificado PEFC

ACACIA

Origen: Rumania
Certificado PEFC
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DIMENSIONES INSERSTAVES | SHORTSTAVE MINISTAVE
FORMATO Lm 0.95m
DIM ENSIONES 13,5cms*11cm 13,5cms*11cm 5cms*0,7cm
(ancho™espesor)
Autosoportante o fijada en la cuba, acero inoxidable tipo 316L. Adaptable a todo tipo y capacidad de cubas.
ESTRUCTURA Facil de instalar, desmontar y lavar.
~ Instalacion horizontal en forma de castillo con separadores, vertical con 1, 2 o 3 modulos unidos por ganchos de acero
INSTALACION inoxidable y Fan System (Sistema de abanicos)
PERIODO DE USO 3-12 meses. 3-8 meses 3 -6 meses
ETAPAS DE USO Fermentacion y crianza. Fermentacion y crianza. Fermentacion y crianza
USOS 3-4 2-3 1-2
s 14-19-23-26-29Kg (RF)/
PESO 17-23-28-51-35Kg (RA) 10 Kg (RF) / 1,2 kg (RA) 200 gr (RF) / 250 gr (RA)
SUPERFICIE DE
CONTACTO (m>/unid) 0.7 (para Inserstave 2,4 mts) 0.3 01
Ej: 1.000L 100% contacto 13 (para Inserstave 2,4 mts) 31 84

Valores referenciales con fines informativos. Producto hecho a mano, medidas pueden variar
La superficie de contacto se mantendra con una relacion de 109,22 L/m2 (100% de una barrica de 225 L = 2,06m?2).
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‘AROMAS Y SABORES -

ROBLE FRANCES Y AMERICANO
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Gran aporte en notas de vainilla, coco y chocolate y la sensacion de dulzor en boca, teniendo su peak en los primeros 30
dias. Mejora la estructura y persistencia

AMERICAN "
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En guardas cortas tiene alto en coco, aporta vainilla, en guardas medias tiene aportes equilibrados de café, chocolate y boca suave.

Aporta chocolate, notas tostadas y ahumadas en todas las etapas de la guarda.

B U N V E C -|_ | U N Se recomienda para realizar guardas largas con bajo aporte tanico.

Respeta la fruta aportando bajo tostado, ahumado y especias. En guardas de 30 dias aporta dulzor y notas de
chocolate, mejorando la estructuray persistencia.
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Nuestro tostado mas equilibrado, apto para guardas cortas y largas, por su suave entrega balanceada en el
tiempo de aromas, asi como el aporte tanico, que da una estructura media a los vinos.
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Buen aporte en café, especias y notas ahumadas. En boca es de sabores intensos y alta persistencia. Estructura media.

En guardas cortas (15 a 30 dias) este tostado tiene un alto aporte de coco en narizy dulzor en boca. En guardas medias y
larga hay respeto por la frutay en boca, estructura muy bien los vinos.
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En guardas largas aporta vainilla en narizy dulzor en boca. Siendo una de los tostados con menor aporte tanico.

N G Este tostado al tener bajo aporte en notas ahumadas, respetar la fruta del vino y tener leves notas tostadas se
U N puede guardar por periodos largos ganando en dulzory estructura. Recomendacion guardas medias a largas.
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Este tostado aporta con notas sutiles de pastelerfa, coco, vainilla, biscocho y leves notas tostadas, respetando
mucho la fruta. En guardas medias nos da dulzor en boca.
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Tostado elegante, en nariz es el de menorimpacto en notas tostadas, respetando la fruta. En boca aporta
bajo dulzor en guardas cortas, acomplejando los vinos.
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Este tostado tiene respeto por la fruta. Es alto en especias y bajo en notas ahumadas y tostadas.
En boca sabores intensos y de alta persistencia. Recomendacion: Guardas medias
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PERFILES AROMATICOS

-FRUTUS ROJOS .ESPEC\AS -/-\HUMADO . TOSTADOS VAINILLA coco - CHOCOLATE . CAFE DULZOR - ESTRUCTURA . PERSISTENCIA

PUNTAJE DE INTENSIDAD

.
8 INTENSIDAD ALTA
5 6 7 8

12 3 4




